
DÉGUSTATION-VENTE 
Le caveau est ouvert toute l’année 

Du lundi au samedi 9h à 12h et 14h à 18h
Dimanches et jours fériés sur rendez-vous

500 Route de Verzé
71 960 La Roche-Vineuse

03 85 37 79 11
info@chateaudelagreffiere.com

www.chateaudelagreffiere.com

   VINS BLANCS

• �MÂCON MILLY LA MARTINE	 8,90 €	 7,90 € 
Un Chardonnay frais s’exprimant sur des arômes  
de fleurs blanches (acacias)

• �MÂCON MILLY LA MARTINE	 11,20 €	 10,20 € 
« Cuvée Alphonse » 
Un vin ample et élégant avec des notes de poire et de miel

   VINS ROUGES

• �MÂCON MILLY LA MARTINE	 8,90 €	 7,90 € 
Ce Gamay noir s’exprime par des arômes de cassis  
et de framboise

• �BOURGOGNE PINOT NOIR	 10,00 €	 9,00 € 
Un vin intense aux arômes exquis de sous-bois (truffe, cuir…)
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  
consommez avec modération

Frais de port
- �6 à 18 bouteilles : 35 € TTC (forfait)
- �24 à 36 bouteilles : 35 € + 1,30 € TTC / bouteille
- �42 à 60 bouteilles : 35 € + 1,00 € TTC / bouteille
- �Port offert à partir de 60 bouteilles
Commande uniquement par multiple  
de 6 bouteilles (panachage possible)
Tarif en France Métropolitaine (hors Corse)
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CHÂTEAU DES BOIS
Depuis bientôt 10 ans nous avons repris le travail viticole et la 
vinification du Château des Bois. Ce Château est situé sur les 
hauteurs de l’appellation Mâcon Milly Lamartine et contemple 
les célèbres Roches de Solutré et Vergisson. 
Pour aller plus loin dans notre travail de précision, nous avons, 
depuis 2020 lancé une conversion en bio.

A l’unité	 Par 6 blle*

Départ cave	 Départ cave

BON DE COMMANDE suite

Quantité
(Bouteilles)

Pu TTC
0,75 cl 

Départ cave

Total

 CHÂTEAU DES BOIS
 VINS BLANCS

• �MÂCON MILLY LAMARTINE 7,90 €
• �MÂCON MILLY LAMARTINE 
« Cuvée Alphonse » 10,20 €

 VINS ROUGES

• �MÂCON MILLY LA MARTINE 7,90 €

• �BOURGOGNE PINOT NOIR 9,00 €

MONTANT

+ FRAIS DE PORT 
(voir ci contre)

NET À PAYER

EXPÉDITION contactez-nous
Merci d’expédier à l’adresse suivante :

Signature

Pour toute expédition, merci de ne pas oublier de nous communiquer 
votre numéro de téléphone. Règlement joint à la commande par 
chèque bancaire. Expédition par carton de 6 bouteilles. - Bourgogne du sud -

Tarifs 2021



   VINS BLANCS

 _ _______________________________________
Cuvées Historiques du Château de la Greffière, elles reflètent l’identité  
de la Famille Greuzard propriétaire du domaine depuis 1924.

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE	 8,90 €	 7,90 € 
Le Chardonnay fruité et frais 	 Magnum : 19,40 €

• �BOURGOGNE ALIGOTÉ	 8,70 €	 7,70 € 
Délicieuses notes d’agrumes, aiguisent les papilles  
lors d’un apéritif ou avec des fruits de mer

• �SAINT-VÉRAN 	 11,20 €	 10,20 € 
Minéralité et finesse, fin de bouche vibrante 	 Magnum : 24,00 €

 _ _________________________________________

Des cuvées singulières et originales par leur méthode de production

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE	 11,40 €	 10,40 € 
« Parcimonie» 
Vinifié sans aucun sulfite, une aromatique proche du raisin frais. 
À consommer dans sa jeunesse.

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE	 11,20 €	 10,20 € 
« Vieilles Vignes » 
Vin rond et gourmand issu d’un élevage lent et d’une sélection  
de Vignes dont la plus vieille date de 1952

   VINS ROUGES ET ROSÉS

 _ ______________________________________

• �MÂCON ROSÉ	 7,30 €	 6,30 € 
Fruité et aromatique, un rosé plein de fraîcheur

• �MÂCON SERRIÈRES	 8,90 €	 7,90 € 
Finesse et petits fruits rouges typiques du Gamay

• �SAINT AMOUR	 11,20 €	 10,20 € 
Fruits rouge et noir mêlant les arômes	 Magnum : 24,00 € 
de groseille et cassis

• �BOURGOGNE PINOT NOIR	 10,00 €	 9,00 € 
Charmé par son nez fruité, votre palais	 Magnum : 21,40 € 
sera séduit par sa structure	

 __________________________________________

• �SAINT AMOUR « Parcimonie »	 11,40 €	 10,40 € 
Vinifié sans aucun sulfite, on retrouve des notes de raisin confituré

___________________________________________
« En Bourgogne, quand on parle d’un Climat, on ne lève pas les yeux 
au ciel, on les baisse sur la terre » Bernard Pivot

• �MÂCON SERRIÈRES « La Croix »	 12,90 €	 11,40 € 
Harmonie parfaite entre l’explosion fruitée 	 Magnum : 28,10 € 
du Gamay et la charpente tannique du Terroir	 Jéroboam : 68,20 € 
sableux de ce Climat

• �SAINT AMOUR « En Chatenay »	 16,00 €	 14,50 € 
Nez fruité et épicé, une bouche vigoureuse        	 Magnum : 33,00 € 
et structurée

• �BOURGOGNE PINOT NOIR	 17,80 €	 16,30 € 
«Monopole la Greffière»	 Magnum : 51,00 € 
Le Pinot Noir dans son expression raffinée, 	 Jéroboam : 112,00 € 
cerise burlat, kirsch et cacao s’entremêlent en harmonie

Quantité
(Bouteilles)

Pu TTC
0,75 cl 

Départ cave

Total

 CHÂTEAU DE LA GREFFIÈRE
 VINS BLANCS

• MÂCON LA ROCHE VINEUSE 7,90 €

• BOURGOGNE ALIGOTÉ 7,70 €

• SAINT-VÉRAN 10,20 €
• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE  

« Parcimonie » 10,40 €

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE  
« Vieilles Vignes » 10,20 €

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE  
« Les Ronzettes » 14,50 €

• �SAINT-VÉRAN « Au Mont » 16,30 €
 EFFERVESCENT

• �CRÉMANT DE BOURGOGNE 10,00 €
 VINS ROUGES ET ROSÉS

• �MÂCON ROSÉ 6,30 €

• �MÂCON SERRIÈRES 7,90 €

• �SAINT AMOUR 10,20 €

• �BOURGOGNE PINOT NOIR 9,00 €

• �SAINT AMOUR « Parcimonie » 10,40 €

• �MÂCON SERRIÈRES « La Croix » 11,40 €

• �SAINT AMOUR « En Chatenay » 14,50 €
• �BOURGOGNE PINOT NOIR  

« Monopole La Greffière » 16,30 €

 MAGNUM 150 CL - PU TTC

• MÂCON LA ROCHE VINEUSE 19,40 €

• SAINT-VÉRAN 24,00 €
• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE  

« Les Ronzettes » 33,00 €

• SAINT-VÉRAN « Au Mont » 51,00 €

• �CRÉMANT DE BOURGOGNE 23,50 €

• �SAINT AMOUR 24,00 €

• �BOURGOGNE PINOT NOIR 21,40 €

• �MÂCON SERRIÈRES « La Croix » 28,10 €

• �SAINT AMOUR « Parcimonie » 33,00 €
• �BOURGOGNE PINOT NOIR  

« Monopole La Greffière » 51,00 €

 JÉROBOAM 300 CL - PU TTC

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE 
« Les Ronzettes » 78,00 €

• SAINT-VÉRAN « Au Mont » 112,00 €

• �MÂCON SERRIÈRES « La Croix » 68,20 €
• �BOURGOGNE PINOT NOIR  

« Monopole La Greffière » 112,00 €

SUITE DU BON DE COMMANDE AU VERSO 

BON DE COMMANDE

 _ __________________________________________
Chaque Climat de Bourgogne est une parcelle de vigne, 
soigneusement délimitée et nommée depuis des siècles,  
qui possède son histoire et bénéficie  
de conditions géologiques et  
climatiques particulières.

• �MÂCON LA ROCHE VINEUSE « Les Ronzettes »	 16,00 €	 14,50 € 
Gourmandise et opulence, 	 Magnum : 33,00 € 
un Grand Chardonnay bien élevé	 Jéroboam : 78,00 €

• �SAINT-VÉRAN « Au Mont »	 17,80 €	 16,30 € 
L’élégance de la minéralité équilibrée 	 Magnum : 51,00 € 
par une aromatique ample et charnue	 Jéroboam : 112,00 €

	
   EFFERVESCENT

• �CRÉMANT DE BOURGOGNE	 11,00 €	 10,00 €
Vin de célébration idéal, des bulles fines révèlent 	 Magnum : 23,50 € 
les saveurs fruitées de ce Crémant vinifié  
en Méthode Traditionnelle

CHÂTEAU DE LA GREFFIÈRE
Depuis 1585 la Greffière est un lieu où l’on produit du Vin. 
Au fur et à mesure des années, différents bâtiments ont été 
ajoutés, comme le cuvage en 1790 et le Château en 1830.  
La famille Greuzard vit et œuvre au quotidien pour le domaine 
depuis 1924.

A l’unité	 Par 6 blle*

Départ cave	 Départ cave

A l’unité	 Par 6 blle*

Départ cave	 Départ cave

A l’unité	 Par 6 blle*

Départ cave	 Départ cave

A l’unité	 Par 6 blle*

Départ cave	 Départ cave

* Prix TTC, au départ de nos caves. Valables du 01/11/2020 au 31/12/2021.
Conditionnement en carton de 6 bouteilles, panachage possible.  
Tous nos vins sont en AOP.

Découvrez l’univers du vin et 
du travail de la vigne, d’hier 
à aujourd’hui, avec une visite 
complète du domaine.

• Musée de la vigne & du vin
• Visite de nos chais
• Dégustations dans la cave voûtée


